Edition de 2022

Qualité : Blanc de Blancs Millésime

2011 : 700 %
Chardonnay (en %) : 700 %

Cuvée (en %) : 100 %

Alcool (en %) : 12.20

Acidité Totale (en H2S04 g/1) : 3.95
Acidité Volatile (en H2S04 g/1) : 0.18
pH : 3.09

Sucres (en g/l) : 70.90

So2 total (en mg/l) : 63

Son nez a la fois floral et fruité, rehaussé au palais par une belle amplitude en bouche et
un caractére vineux en fait un millésime atypique.

Associations Mets & Vins : Les Gambas creme de jeunes pousses dépinards, bouil
lon des tétes a l'asiatique



